
MAISON T IEGEZH GASTRONOMIQUE 

7 étapes

6 étapes

5 étapes

30€

SUPPLÉMENTS

3 étapes

Le voyage
des petits

rav iole de foie gras à la coriandre et bou illon de légumes
sa int -jacques gr illées ,  ép inards et fromage aff iné aux noix
Poisson de l igne du moment ,  betteraves et rhubarbe
fleurs d ’end ive caramél isée au c itron et cav iar petross ian
homard breton,  asperges vertes et k iwi
r is  de veau ,  chou rouge conf it et curry celt ique
douceurs sucrées du moment

saint-jacques ,  ép inards et fromage aff iné aux noix
Poisson du jour,  betteraves et rhubarbe
Douceur sucrée du moment 

2 plats sélect ionnés par le chef

assort iment de fromages aff inés ,  salade et
condiment

rav iole de foie gras à la coriandre et bou illon de légumes
sa int -jacques gr illées ,  ép inards et fromage aff iné aux noix
Poisson de l igne du moment ,  betteraves et rhubarbe
fleurs d ’end ive caramél isée au c itron et cav iar petross ian
r is de veau ,  chou rouge conf it et curry celt ique
douceurs sucrées du moment

rav iole de foie gras à la coriandre et bou illon de légumes
sa int -jacques gr illées ,  ép inards et fromage aff iné aux noix
Poisson de l igne du moment ,  betteraves et rhubarbe
r is de veau ,  chou rouge conf it et curry celt ique
douceurs sucrées du moment

99€

120€ 50€

10€

85€

présente

Pour la bonne organisation de la table,
le menu choisi est servi à l’ensemble des convives

LE VOYAGE CELTIQUELE VOYAGE CELTIQUE

Uniquement le midi en semaine 
& hors jours fériés

Jusqu’à 12 ans


