MAISON TIEGEZH GASTRONOMIQUE €383 présente

LE VOIAGE CELITOUE

Pour la bonne organisation de la table,
le menu choisi est servi a l'ensemble des convives

7 6/7—0‘}96} 120€

RAVIOLE DE FOIE GRAS A LA CORIANDRE ET BOUILLON DE LEGUMES
SAINT-JACQUES GRILLEES, EPINARDS ET FROMAGE AFFINE AUX NOIX
POISSON DE LIGNE DU MOMENT, BETTERAVES ET RHUBARBE

FLEURS D'ENDIVE CARAMELISEE AU CITRON ET CAVIAR PETROSSIAN
HOMARD BRETON, ASPERGES VERTES ET KIWI

RIS DE VEAU, CHOU ROUGE CONFIT ET CURRY CELTIQUE

DOUCEURS SUCREES DU MOMENT

6 lepes

RAVIOLE DE FOIE GRAS A LA CORIANDRE ET BOUILLON DE LEGUMES
SAINT-JACQUES GRILLEES, EPINARDS ET FROMAGE AFFINE AUX NOIX
POISSON DE LIGNE DU MOMENT, BETTERAVES ET RHUBARBE

FLEURS D'ENDIVE CARAMELISEE AU CITRON ET CAVIAR PETROSSIAN
RIS DE VEAU, CHOU ROUGE CONFIT ET CURRY CELTIQUE

DOUCEURS SUCREES DU MOMENT

/5 effajoeJ 85€

RAVIOLE DE FOIE GRAS A LA CORIANDRE ET BOUILLON DE LEGUMES
SAINT-JACQUES GRILLEES, EPINARDS ET FROMAGE AFFINE AUX NOIX
POISSON DE LIGNE DU MOMENT, BETTERAVES ET RHUBARBE

RIS DE VEAU, CHOU ROUGE CONFIT ET CURRY CELTIQUE

DOUCEURS SUCREES DU MOMENT

5 e/Tq}oej ”750€

Uniquement le midi en semaine
& hors jours fériés
SAINT-JACQUES, EPINARDS ET FROMAGE AFFINE AUX NOIX

POISSON DU JOUR, BETTERAVES ET RHUBARBE
DOUCEUR SUCREE DU MOMENT

e

Jusqu'a 12 ans

2 PLATS SELECTIONNES PAR LE CHEF

SUPPLEMENTS 10€

ASSORTIMENT DE FROMAGES AFFINES, SALADE ET
CONDIMENT



