A R

Lieu : Brocéliande AISON
TIEGEZH

Pour la bonne organisation de la table, le menu choisi est servi a 'ensemble des convives

Voyage celtique en 7 étapes 120 &

Voyage celtique en 3 étapes 85 €
Grignotages de début de voyage

X 0 X Huitres ouvertes & la vapeur et cébette truffée
* Sabayon au vin jaune

H 0 M Tarte fine de céleri-rave confit et truffe noire
* Vinaigrette truffee

X Saint-Jacques grillées en coquilles et mousseline de panais confits
* Beurre monté au caviar royal

X Demi-queue de homard breton grillé et chou rouge
* Sauce raifort et huile d'herbes

H 0 X Pigce de beuf breton maturée et topinambours fondants aux agrumes de Yann
*Jus de viande truffe

*ligvre & la royale (supplément 35£)
Ln remplacement du plat de Saint-Jacques, de homard ou de beuf (supplément 158)

YAssiette de fromages celtigues affings, salades et condiments (supplément I7€)

H X Douceur et souvenir autour du riz au lait et du cassis
*Huile de gingembre

X 0 X Soufflé au chocolat Grand Cru Bio et nougatine
*Creme glacee au praling

Mignardises de fin de voyage

Voyage celtique en 3 étapes 20€
Menu surprise composé par le chef, uniqguement le midi en semaine et hors jours fériés
Le voyage des petits en 2 étapes 30E
Jusqu'a 17 ans, 2 plats sélectionnés par le chef
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