
Pour la bonne organisation de la table, le menu choisi est servi à l’ensemble des convives 

 Voyage celtique en 7 étapes 120 € (l’ensemble des plats)

Voyage celtique en 6 étapes 99 €

 Voyage celtique en 5 étapes 85 €

 Début du voyage

---
¤ ¤ Bœuf breton mariné à l’huile de gingembre, glace au pesto d’herbes

* Béarnaise aux herbes du jardin
 ---

¤ ¤ Œuf fermier cuit en neige, champignons de Brocéliande et œufs de brochet fumés
* Sauce meurette

---
¤ Foie gras breton grillé, sarrasin et légumes de Céline

* Bouillon de bœuf aux huîtres
---

Ormeaux bretons sautés à l’ail fermenté et pommes de terre fumées
* Sauce vierge aux pommes pickles

---
¤ ¤ Aile de raie, condiment rhubarbe et betteraves 

* Sauce matelote 
---

Plateau de fromages celtiques affinés (sup. 15€)

* Condiment et salade
---

¤ ¤ Douceur de fraises de Céline
*Lait de vanille de Jean Briac

¤ ¤ Gourmandise au café de Brocéliande et praliné sarrasin 
*Poivre de sarrasin

----
Arrivée du voyage

Maison Tiegezh - 7, Place de la Gare 56380 Guer • 02 97 22 00 26 • maisontiegezh.fr 

Voyage celtique en 3 étapes 50€

Menu surprise composé par le chef, uniquement le midi en semaine et hors jours fériés

Le voyage des petits en 2 étapes 30€

Jusqu’à 12 ans, 2 plats sélectionnés par le chef

Lieu : Brocéliande
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