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Lieu : Brocéliande AISON
TIEGEZH

Pour la bonne organisation de la table, le menu choisi est servi a 'ensemble des convives

Voyage celtique en 7 étapes 120 &

Voyage celtique en 3 étapes 85 &
Grignotages de début de voyage

H X Raviole de foie gras breton au gingembre
* Bouillon de beewf a la citronnelle

H 0 X Liew jaune de ligne et betteraves en pickles
* Beurre monté aux coquillages

X Homard breton et asperges vertes en salpicon
* Creéme de raifort

X Crogue de pomme de terre fumée et caviar Royal Petrossian
* Sauce yaourt fumé et huile de ciboulette

X 70 X \eau fermier fagon piccata et champignons
*Jus de veau condimentg

*Lamembert affing 3 la truffe noire par nos soins (supplément IUE)
*salades et condiments

X 0 X [Confit d'agrumes de Yann et sabayon au yaourt
*BGavotte pur-beurre croustillante

H 0 X Spuffle grand-mere au café torréfie a Guer
*[réme montée au café et cacao

Mignardises de fin de voyage

Voyage celtique en 3 étapes 30E
Menu surprise composé par le chef, uniqguement le midi en semaine et hors jours fériés
Le voyage des petits en 2 étapes 30€
Jusqu'a 17 ans, 2 plats sélectionnés par le chef
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